
tarifs année 2009

Petits fours sucrés par 52 50,00 €        6 variétés
Petits fours sucrés douceur  par 48 50,00 €        6 variétés
Macarons par 36 32,00 €        

Brochette de fruits frais unité 2,30 €          
par 50 présentation sur ananas 110,00 €      voir photo

ou la petite brochette portion 1,00 €          

Coupelles chocolats garnies de fruits frais par 10 10,00 €        
Minis éclairs café ou chocolat ou vanille  par 10 11,00 €        

Mini baba rhum par 10 11,00 €        
Mini choux à la vanille par 10 11,00 €        
Entremet part lunch individuelle par 24 29,00 €        

présentation sur coupelle…
Chouquettes par 50 28,00 €        

Tartelettes sablées individuelles par 10 7,00 €          
5 variétés minimum…

Verre gourmand à déguster à la cuillère 108,00 €      
4 assortiments de  10 soit par 40

brownies par 25 parts lunch 15,00 €        
Canelés de Bordeaux par 50 39,00 €        

Pruneaux bardés de lard par 10 sur pique bois 5,00 €          
Brochettes magret aux pruneaux individuelles par 10 10,00 €        
Verrines petit émincé dinde aux mangues par 10 9,00 €          
Aiguillettes de canard aux mangues par 10 12,00 €        
Verrines magret aux pommes par 10 11,00 €        

Compris prêt plateaux pour le service, serviettes papier, rince doigts
Assiettes jetables spécifiques aux desserts choisis

Possibilité de location de vaisselle porcelaine, couverts, verres et flûtes à champagne...
Location à l'unité 0,40 € pièce en moyenne

Nappage et mise en place selon la demande, et besoins de l'évènement Valérie PONS

Nappage classique papier blanc serviettes papier classique
Nappage tissé couleurs assorties seviettes assorties tissées
Nappage tissu serviettes en tissu

Possibilité de mise en place et service


