
tarifs année 2009

Sangria aux fruits frais 10,00 €        litre 

KIR 8,00 €          LA BOUTEILLE 75 cl
Punch des îles au litre 12,00 €           Vin blanc crème de cassis

base avec malibu, rhum, fruits tropicaux... KIR pétillant la bouteille 75cl 10,00 €        

Jus de fruits pago 20 cl 2,00 €          SODAS BOUTEILLE 1,5l 4.50 €
 orange, mangue, fraise, ACE, ananas….

CHAMPAGNE 35,00 €        

Corbeille tortillas par 450 g avec sa sauce guacamole  5,00 €          
Verrines d'Opéra marin (mousse poisson légumes) par 30 40,00 €        
TAPAS (nems, samoussas, accras) par 48 40,00 €        
Galettes pommes de terre dans sa coupelle par 50 30,00 €        

Petits fours salés"luxe" assortiment de 54 48,00 €        
35 cuillères chinoises fantaisie d'écrevisse 42,00 €        
Petites croustades salées par 120 (mini quiches) 55,00 €        
BLINIS assortiment lunch PAR 20 15,00 €    
TOASTS salés classiques par 70 38,00 €        

par 150 70,00 €        
Pain surprise classique 45,00 €        

60 minis sandwiches
pain surprise multi céréales 32,00 €        

40 minis sandwiches
Pain surprise suédois 35,00 €        

40 minis sandwiches
Toasts briochés ronds grillés par 36 55,00 €        

tartare tomate saumon ou serrano

Tartelettes au basilic par 80 4 assortiments 50,00 €        
Tapenade à la fêta sur toast par 10 5,00 €          
Feuilletés... assortiment par 100 30,00 €        

Verre gourmand dégustation à la cuillère 3,00 €          
Petites brochettes 

tomate cerise  cantal 0.60 €
emmental epaule olive verte 0.60 €

présentation par 40 21,00 €        
présentation par 80 40,00 €        

brochettes légumes grillés par 12 14,00 €        

La tartine italienne en 3 parts lunch 2,00 €          
Les gourmandises du chef faites maison
Pruneaux bardés de lard par 10 sur sa pique bois 5,00 €          
Brochettes magret aux pruneaux individuelles par 10 10,00 €        
Verrines petit émincé dinde aux mangues par 10 9,00 €          
Aiguillettes de canard aux mangues par 10 12,00 €        
Verrines magret aux pommes par 10 11,00 €        
Verrines de tartare de saumon par 5 7,50 €          Valérie PONS
Verrines de tartare de St Jacques par 5 7,50 €          
Coupelles d'endives à la mousse de roquefort par 10 10,00 €        
Cuillères chinoises de St Jacques provençale par 10 8,00 €          
Nem de carpaccio de bœuf au parmesan par 3 6,00 €          
Nem de saumon au fromage frais persillé par 5 6,00 €          
Verrines de pêche au thon magret séché par 10 7,00 €          

Possibilité location vaisselle, mise en place et service… nous consulter

BIERE HEINEKEN 
en fût de 5 litres : 45€ TTC (20 demis)

en fût de 30 litres : 200€TTC(120 demis)

Compris pompe à bière adaptée, 
gaz, gobelets de service...

COCKTAIL JUS DE FRUITS FRAIS
ORANGE PAMPLEMOUSSE FRAISE

SERVICE EN CARAFE
AVEC VERRES "TUBE" deco bonbon


